E-ocooBroooroooooo®
7 4 |

s

,_

V¢ 3l Y/ Y/
ey &./Zefz/f%

"RISTORANTE - PIZZERIA &



BEWENUTT

/a wostha wocazione ¢ unihe 2a /962551,0%@ /9@/1 L 562/90/11, al
%us%o clebp’ aaao?ﬂev@a On

Wawmbiente capace di os/&L%aAe L intimita di wn
Mmomemento Aomantico ¢ di
Accoa biene ba convivialitd di wna aionnata di j@#a .
BLSENviamo al WoSFNL chienti una vasta scelfa di wenu
adlat#i a oualsiasi cinhcostanza.
Pontate Nakfinatre offimi vini ?uS%OSSLSLM/\e /OLl}e futto
westo pen Socldisfane
Qualsiasi +L‘/90 di” palato da ZueffL m fe?a%L alla
fradizione asbi amanti deble suove
Tenclesze culinanie.

HERZLICH WILLLKOMMEN

UnSere benufune, (St Seif J‘@Aen e ﬁuo&amsa/\aﬁﬂﬁ ?e/ma/\,

eswack und cdie
zaﬁ NewnSChatt 2u veneinem. wWin Lacles Sie ein in
UNSeN v ?ho S2i I;?Q,‘V\ awbiente

ELNeIN NANANFLSCALn au?ambﬂc/(_ ocdlen eimen Oﬂes%ﬂa/\ev\

Zi? 2u beoeohen.
N halFean Aun unsSene odste eine ?AOSSQ e nu—auSwahl
D’a/m redle ?e ezam/\u‘% bene it
NafginieNnFe ? NiChte beste weine, Peckenes vonm ?ALLQ
b )
oden piz2as



L >

@

%
|

&

@

|
%
|

&

@

&

@

&

|

&

> >

SPECIALITA’ DELLA CASA
CARNE SU PIETRA
SPEZIALITATEN AUF HEISSEM STEIN

FILETTO DI MANZO 44.-
RINDSFILET

ENTRECOTE DI MANZO 38.-
RINDSENTRECOTE

COSTOLETTE DI AGNELLO 36.-
LAMMREXKOTELETTEN

SERVITE CON TRE SALSE
salsa tartara, burro all’erbe parigine, salsa piccante
CONTORNO PATATE FRITTE O RISO E VERDURE DEL GIORNO

SEVIERT MIT DREI SAUCE
sauce tartare, cafe’ de paris, scharfsauce )
BEILAGEN: POMMES FRITES ODER REIS UND GEMUSE

SPECIALITA’ FREDDE DELLA CASA
KALTE HAUS-SPEZIALITATEN

TARTARE DI MANZO
SERVITA CON FRITTE E TOAST 35.-
RINDSTARTARE SERVIERT MIT POMMES FRITES UND TOAST

CARPACCIO DI MANZO DELLA CASA 28.-
CON FUNGHI PORCINI OLIO AL TARTUFO E SCAGLIE
DI PARMIGIANO SERVITE CON FOCACCIA ALLA MEDITERRANEA

CARPACCIO VOM RINDS
MIT STEINPILZE TRUFFELOIL UND PARMESAN SERVIERT MIT
FOCACCIA
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APERITIVI

APERITIFS
PROSECCO 6.-
FRIZZANTINO 4,50.-
CRODINO 4,50.-
SANPELLEGRINO BITTER 4.50.-
MARTINI BIANCO/rosso 6.-
CYNAR 6.-
CAMPARI ols
CAMAPARI ORANGE 6.-
SUZE 6.-
APEROL SPRITZ e
APERITIVO FIESCHEROF 6.-
MINESTRE
SUPPEN

| MINESTRONE DI VERDURE ALLA TOSCANA 10.-

GEMUSESUPPE NACH TOSKANER ART
2 CREMA DI POMODORO 9.-

TOMATENCREESUPPE
3 CREMA DI LEGUMI 9.-

GEMUSECREMESUPPE
4 CONSUME AL PORTO 9.-

BOUILLON MIT PORTO



VORSPEISEN

§ ANTIPASTI z
y
HALBEP. PORTION

10 INSALATA MISTA 8.-
GEMISCCHTER SALAT
11  INSALATA VERDE 6.-

GRUNER SALAT

12 = GAPRESE 12.- 16.-
FRISCHE MOZZARELLA, TOMATEN UND BASILIKUM

13 PIATTO VALLESANO 18.- 24
WALLISERTELLER

14 ANTIPASTO MISTO DELLA CASA 18.- 24.-
FEINSTE KALTE ITALIENISCHE VORSPEIN

15 PROSCIUTTO DI PARMA CON MELONE 16.- 22.-
PARMASCHINKEN MIT MELONEN {
16 CARPACCIO DI MANZO 19.- 25.-
CON SCAGLIE DI GRANA E RUCOLA
ZARTES, MARINIERTES, ROHES RINDFLEISCH

MIT OLIVENOL, ZITRONENSAFT
UND PARMESANHOBEL

17 MAREE MONTI ok 28.-
A PARAMASCHINKEN, CHERRY-TOMATEN, /

BUFFELMOZZARELLA, MEERESFRUCHTESALT §

18 TARTARE DI MANZO 35.-
RINDSTARTARE SERVIET
MIT POMMES FRITTES UND TOAST

’ 19 DUO DI INVOLTINI ZUCCHINE 19.-
E MELENZANE GRATINATI

’ GRATINIERTES ROLLCHEN DUO
§ (ZUCCHINI UND AUBERGINEN) %
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ANTIPASTI DI MARE
MEERE VORPEIN

HALBE P,

INSALATA DI FRUTTI DI MARE 16.-
MEEREFRUCHTESALAT

COKTAIL DI GAMBERI CON TOAST
CREVETTEN COCKTAIL MIT TOAST

INSALATA DI POLIPO 18.-
TINTENFISCHSALAT

COZZE ALLA MARINARA
MUSCHELN MARINARA
(KNOBLAUCH, OLIVENOL AN WEISSEWEIN)

COZZE ALLA LIVORENESE
MUSCHELN LIVORNESE
TOMATEN SAUCE MIT ORIGAN

SAUTE MISTO
MUSCHELN UND VENUSMUSCHELN
AN WEISSEWEIN SAUCE

PORTION

24.-

22.-

24.-

22.-

22.-

24.-
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RISOTTI

30 RISOTTO AL PARMIGIANO 20.-
PARMESAN

31 RISOTTO ALLA MILANESE 22.-
SAFRAN

32 RISOTTO ALLO SCOGLIO 32.-
MEFEREFRUCHTE

33 RISOTTO AI FUNGHI 24.-

MIT STEINPILZEN

34 RISOTTO AL LIMONE 22.-
MIT ZITRONE
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48
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PRIMI PIATTI

PASTAGERICHTE
SPAGHETTI
ALLA NAPOLETANA 18.-
MIT TOMATEN SAUCE UND BASILIKUM
ALLA BOLOGNESE 20.-
MIT WURZIGER RINDSHACKSAUCE
ALLA CARBONARA 20.-
MIT SPECKWURFEL, RAHM UND EIGELB
AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 16.-
MIT KNOBLAUCH, OLIVENOL UND FRISCHEN PFEFFERSCHOTEN
ALLE VONGOLE 24.-
MIT VENUSMUSCHELN AN WEISSEWEIN SAUCE
AL CARTOCCIO 34.-
MIT TOMATEN SAUCE UND MEEREFRUCHTEN
ALLA AMALFITANA 28.-

SCHARF MIT RIESENCREVETTEN BROCCOLI CHERRYTOMATEN

PENNE

ALL’ARRABBIATA
MIT SCHARFER TOMATEN SAUCE

ZAFFERANO E GAMBERI
MIT SAFRAN SAUCE UND KREVETTES

ORTOLANA
MIT GEMUSE , TOMATENSAUCE UND BASILIKUM

MANDURAI
AN CURRYSAUCE MIT POULET

19.-

28.-

22.-

24.-
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53

54

9.

56
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58

59

PASTE FRESCHE
FRISCHE TEIGWAREN

TAGLIATELLE AL SALMONE
MIT LACHSRAHMSAUCE

TAGLIATELLE FIESCHRHOF
(PROSCIUTTO DI PARMA AL POMODORO E PANNA)

PARMASCHINKEN TOMATENSAUCE UND RAHM

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI
MIT STEINPILZEN

TAGLIATELLE DANTE ALIGHIERI

(CON FILETTO DI MANZO PEPERONI POMODORINI E FUNGH]I)
MIT RINDSWURFELI, CHAMPIGNOMNS, ZWIEBELN

TAGLIOLINI SPECK E TARTUFO NERO E FUNGHI 28.-

MIT SPECK, SCHWARZE TRUFFEL UND PILZE

LASAGNE BOLOGNESE
MIT BOLOGNESE

TORTELLACCI PANNA E PROSCIUTTO
MIT RAHM UND SCHINKEN

TORTELLACCI BURRO E SALVIA
MIT BUTTER UND SALBEI

TORTELLACCI ALL’EMILIANA

MIT PARMASCHINKEN, TOMATEN SAUCE UND RAHM

S>>

22.-

24.-

22.-

32.-

22.-

24.-

22.-




PIATTI DI CARNE

FLEISCH GERICHTE
60 SCALOPPINA DI VITELLO AL VINO BIANCO 33.-
KALBSSCNITZEL AN WEISSWEIN-ODER
ZITRONE SAUCE
61 PICCATA MILANESE 35.-

IN EI UND PARMESAN GEWENDETE
KALBSCHNITZEL DAZU TOMATENSPAGHETTI

62 SCALOPPINA DI VITELLO ALLA GRIGLIA 32.-
FEINE GRILLIERTE KALBSCHNITZEL

63 ENTRECOTE DI MANZO ALLA GRIGLIA 35.-
GRILLIERTE RINDSENTRECOTE

64 TAGLIATA DI MANZO 36.-
RINDSEN IN STREIFEN GESCHNITTEN
MIT RUCOLA UND BALSAMICO

65 FILETTO DI MANZO SOFIA LOREN 45.-
RINDSFILET TRUFFELCREME UND STEINPILZE

66 FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 42.-
RINDSFILET MIT GRUNER PFEFFERSAUCE

67 FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 42.-
GRILLIERTE RINDSFILET

68 COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA 39.-

GRILLIERTE LAMMKOTOLETTEN

TUTTE LE CARNI SONO SERVITE CON PATATE AL FORNO E LEGUMI DEL
GIORNO

ALLES FLEISCHSORTEN WERDEN SERVIERT MIT POMMES ROSOLEES UND
GEMUSE UNSER FLEISCH STAMMT AUS

RINDFLEISCH: SCHWEIZ, URUGUAY, ARGENTINIEN
POULET: SCHWEIZ, BRASILIEN

KALB:SCHWEIZ

LAMM: SCHWEIZ NEUSEELAND
SCHWEINEFLEISCH: SCHWEIZ
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LE NOSTRE PIZZE §

UNSERE PIZZAS G
PIZZA MARGHERITA 15¢
TOMATEN UND MOZZARELLA
PIZZA PROSCIUTTO 16.-
TOMATEN, MOZZARELLA UND SCHINKEN
PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI L2
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHIKEN UND PILZEN
PIZZA NAPOLITANA 7 ”
TOMATEN, MOZZARELLA, SARDELLEN MAJORAN G
PIZZA SICILIANA 18.-
TOMATEN, MOZZARELLA, SARDELLEN,
OLIVEN, KAPERN, MAJORAN
PIZZA CAPRICCIOSA 20.-
TOMATEN,MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZEN,ARTISCHOCKEN
PIZ7ZA QUATTRO STAGIONI .- '
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN,
ARTISCHOCKEN, OLIVEN,PILZE
PI7Z7ZA QUATTRO FORMAGGI 204
TOMATEN , MOZZARELLA, 4 KASE
PIZZA DIAVOLA 19.-
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHARFER SALAMI
PIZ7ZA HAWAY 208
TOMATEN, MOZZARELLA, ANANAS, SCHINKEN ,

PIZZA TONNO CIPOLLE 20.-
TOMATEN, MOZZARELLA , THON , ZWIEBELN

PIZZA VEGETARIANA 22.-
TOMATEN, MOZZARELLA, GRILLIERTES GEMUSE

Y

Y

Y
PIZZA CALZONE 21.-

TOMATEN, MOZZARELLA, PILZEN SCHINKEN , ARTISCHOCKEN

PIZ7ZA MARINARA 14.-
TOMATEN, KNOBLAUCH, MAJORAN
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LE NOSTRE PIZZE SPECIALI
MEISTER PIZZA

94 PIZZA WALLIS
TOMATEN, MOZZARELLA, SPECK, ZWIEBELN, EI

95 PIZZA FRUTTI MARE )
TOMATEN, MOZZARELLA, MEEREFRUCHTE

96 PIZZA CLAUDIA
MOZZARELLA TOMATEN, AUBERGINEN,PARMASCHINKEN

97 PIZZA ALEX "
MOZZARELLA, TOMATEN, POMMES FRITES, WURSTEL

98 PIZZA CECILIA
MOZZARELLA, STEINPILZEN, WURST

99 PIZZA BROTHERS
PARMA SCHINKEN, RUCOLA, PARMESANSCHEIBEN

KLEINE PIZZA — 3 FR.

23.-

23.-

24.-

22.-

24.-

24.-
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PER BAMBINI
FUR KINDER

PASTA (A SCELTA) AL POMODORO 13.-
TEIGWAREN IN TOMATENSAUCE

PORZIONE PATATE FRITTE
PORTION POMMES FRITES

CHICKEN NUGGETS CON PATATE FRITTE
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES

WUSTEL MIT POMMES FRITES

SCALOPPINA DI VITELLO
ALLA GRIGLIA CON PATATE FRITTEIG.-
KALBSCHNITZEL MIT POMMES FRITES

12.-

12.-
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112
W3
114
S5

116

DOLCI E FORMAGGI
DESSERTS UND KASEORTEN

TIRAMISU

ZABAGLIONE

TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE

CASSATA NAPOLETANA

CREME CARAMEL

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA

CON FRUTTA DI BOSCO

VANILLA CREAM PUDDING SERVED MIT WILDFRUITS
TORTA DI MELE

CON SALSA VANIGLIA E GELATO VANIGLIA
APFELKUCHEN MIT VANILLE SAUCE UND VANILLE ICE

117 FORMAGGI MISTI

10.-
12.-
10.-
10.-
10.-

10.-

10.-

10.-
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PESCE
FISCH

GAMBERONI ALLA BARESE
CON SALSA AL SALMORIGLIO 35.-
GRILLIERTE RIESENKREVETTEN MIT SALMORIGLIOSAUCE

FILETTO PERSICQ
ALLE MANDORLE O SALSA TARTARE 32.-
EGLIFILET MIT MANDELN ODER TARTARESAUCE

SOGLIOLA IN PADELLA CON BURRO AL LIMONE 42.-
GEBRATENE SEEZUNGE MIT ZITRONENBUTTER

MEDAGLIONI DI SALMONE IN SALSA ESTRAGON 36.-
LACH MEDAILLEN IN ESTRAGONSAUCE

SPECIALITA DELLA CASA
SPEZALITATEN HAUSE

FRITTO MISTO DI PESCE 36.-
DIVERSE FRITTIERTE FISCHE

GRIGLIATA MISTA DI MARE ( AB 2 PERSONEN) PP 45.-
MIX GRILL VON SEE ANO OLIVEN-OL,
KNOBLAUCH UND PETERSILIEN

UNSERE FISCHGERICHTE SERVIEREN WIR MIT: REIS ODER
POMMES ROSOLEES UND GEMUSE

§ I NOSTRI PIATTI DI PESCE SONO SERVITI CON RISO LEGUMI
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